
08h30 Départ de ORGERUS (Pré Romain)

11h00 • Visite scénarisée du Château des Rêves à La Ferté en Ouche

JEUDI 23 Mai 
2024

-transport

-2 visites guidées 

-brunch

85 €

Retour ORGERUS vers 19h30

12h00 • Brunch au Lounge Bar 

Témoin d’une épopée historique et artistique, où tous les 
savoir-faire si chers à l’Empereur Napoléon III se sont 
donnés rendez-vous, le Château de la Ferté Fresnel fut 

autrefois la Demeure du Marquis Marie-Odet de Montault, 
dont la vivacité, l’inventivité et l’audace ont rencontré celles 

du génial architecte Maurice Storez. Tous les deux 
imaginent dès lors un lieu fabuleux, inédit, où l’imaginaire 

est roi : le Château des Rêves.

Véritable vitrine de l’art de vivre à la française, le Château 
des Rêves est entouré d’un parc et d’une forêt, sur un 
domaine de 100 ha, savamment imaginé par les frères 

Duchêne, où les arbres aux essences multiples règnent 
depuis des siècles... Avec le temps, le Domaine du Château 

des Rêves est devenu un havre de paix pour tous les animaux 
sauvages qui ont, eux aussi, installé leurs familles.

Découvrez l'histoire de ce château lors d’une visite 
théâtralisée, menée par l’intendant de la Seigneurie !

16h00 Fromagerie DURAND à Camembert
La Fromagerie Durand est non seulement le dernier 

producteur de camembert de la commune éponyme, mais 
c'est aussi l'un des derniers producteurs fermiers de 
camembert AOP. Un camembert au lait cru, moulé à la 
louche et fabriqué à partir du lait de ses vaches. Au 

cours de votre visite, vous découvrirez la fabrication de 
cet héritier gourmand de Marie Harel qui porte haut 

l'étendard de la Normandie
La boutique propose aussi d'autres produits laitiers de 

la ferme.

Dans l’ambiance feutrée du Fresnel-Bar au cadre 
atypique et cosy, accompagné par la musique aux 
influences jazz, c’est un vrai moment gourmand 
d’exception qui vous attend.
Vous n’aurez que l’embarras du choix, pour composer 
votre repas idéal : le saumon fumé est prêt à faire 
voyager vos papilles pendant que l’œuf attend de savoir 
sous quel forme il entrera en scène dans votre assiette 
aux côtés de gourmandes charcuteries.
Et pour accompagner vos mets, pains, pains de mies, 
céréales, viennoiseries et gâteaux jouent avec les 
confitures et gelées aux fruits.


